Adventszeait
fiie Firrnen,
Veareirne,
Freundeskizise ...

... mit dem Panorama
des Krippenweges

Zur Einstimmung auf lhre Feier und
die Advents- und Weihnachtszeit
bieten wir lhnen einen Besuch unseres
Krippenweges an.

Nach Wunsch wird Sie eine Schwester
der Franziskanerinnen von Bonlanden
fithren und verschiedene Szenen ver-
tiefen.

Hinweis:

Fiithrung im Krippenweg: 3,50 € pro Person
Die Meniis sind ab 20 Personen buchbar,
Details sprechen wir gerne mit lhnen ab -
TEL 07354 884-168.
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TAGUNGSZENTRUM

Kongregation der Franziskanerinnen
von Bonlanden — deutsche Provinz e.V.
Faustin-Mennel-Straf3e 1

88450 Berkheim-Bonlanden

TEL +49 (0) 7354 884 168

FAX +49 (0) 7354 884 179
tagungszentrum@kloster-bonlanden.de
www.kloster-bonlanden.de

Mit dem PKW

von Norden:

A 7 Ulm — Memmingen

Ausfahrt Dettingen; Richtung Berkheim
in Erolzheim links nach Bonlanden

von Stden:

A 7 Memmingen — Ulm

Ausfahrt Berkheim; Richtung Berkheim

der Ausschilderung Bonlanden und Kloster folgen

Mit dem Zug
Bahnhof Memmingen
(Busverbindung oder Taxi, 15 km)
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FRANZISKANERINNEN
VON BONLANDEN



Weihnachts-Menii ‘1

Empfang an den Advents-Hiittchen

mit Feuerkorb und Stehtischen

Glihwein  ~  Apfelpunsch mit weihnachtlichen
Gewiirzen ~ Klosterbrot mit Apfel-Griebenschmalz
und schwarzem Pfeffer ~ Klosterbrot mit Krjuter-
frischkisecreme und Kresse ~ Hefegebick mit Wal-
niissen, getrockneten Tomaten, Thymian und Kise

Buffet
Kiirbiscremesuppe mit Apfeln, Ingwer und Sesam-
Chilikrokant

Winterliches salatbuffet aus biologischem Anbau
der Klostergjrtnerei:
Karo’c’tensagl‘a’c, Krautsalat, Kartoffelsalat und
verschiedene Blattsalate

N N NN R

Prager Schinken vom Schwein in Dunkelbiersofse

Geschmorter Tafelspitz in Rotwein-SenfsofSe

jeweils mit
Gemiiseauswahl, Blaukraut, Spitzle, Kartoffel-
knodel

vegetarisch
Kisspatzle
mit Emmentaler, Bergkise und Rostzwiebeln

Vanille- und Walnusseis
mit heifSen Zwetschgen

Preis pro Person: 28,-- €
(alle angegebenen Preise: inkl. Mwst.)

lhre Weihnachtsfeier

Weihnachts-Menii 2

Empfang an den Advents-Hiittchen

mit Feuerkorb und Stehtischen

Glihwein =~  Apfelpunsch mit weihnachtlichen
Gewiirzen =~ Klosterbrot mit Apfel-Griebenschmalz
und schwarzem Pfeffer ~ Klosterbrot mit Kriuter-
frischkisecreme und Kresse ~ Hefegebick mit Wal-
niissen, getrockneten Tomaten, Thymian und Kise

Buffet

Kiirbiscremesuppe mit Apfeln, Ingwer und Sesam-
Chilikrokant

Winterliches Salatbuffet aus biologischem Anbau
der Klostergirtnerei:
Karottensalat, Krautsalat, Kartoffelsalat, Rettich-
salat, Rote-Beete-Salat und verschiedene Blattsalate
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Schweine- und Putenmedaillons
mit Jigersofse und Bratensofse
Lachsfilet aus dem Aromadampf mit Orangen-Senfsofse
jeweils mit
Gemiiseauswahl, Spatzle, Kartoffelgratin und Wildreis
vegetarisch

Unmbrische Linsenbillchen mit Parmesan,
Tomatensugo, Ofengemiise und Kriuterpesto
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Frischer Obstsalat
Rote Griitze
Vanille- und Schokoladeneis

Preis pro Person: 34,-- €

Weihnachts-Menii 3

Empfang an den Advents-Hittchen
mit Feuerkorb und Stehtischen

Glihwein ~ ~  Apfelpunsch mit weihnachtlichen
Gewiirzen ~ Klosterbrot mit Apfel-Griebenschmalz
und schwarzem Pfeffer = Klosterbrot mit Krjuter-
frischkisecreme und Kresse = Hefegebick mit Wal-
niissen, getrockneten Tomaten, Thymian und Kise

Buffet

Kiirbiscremesuppe mit Apfeln, Ingwer und Sesam-
Chilikrokant

Winterliches salatbuffet aus biologischem Anbau
der Klostergirtnerei:
Karottensalat, Krautsalat, Kartoffelsalat, Rettich-
salat, Rote-Beete-Salat und verschiedene Blattsalate
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Pfeffer-Spiefbraten vom Schweinenacken
Rehkeule ,Baden-Baden”

mit gebratenen Steinchampignons und Preiselbeerbirne
Ginsekeulen an Orangen-Balsamicojus

mit Walniissen und Bratipfeln
Pochiertes Seelachsfilet auf Wildkrutern

an Crevetten-Dillsofse

jeweils mit
Gemiiseauswahl, Blaukraut, Semmelknodel, Spitzle,
Kartoffelgratin und Wildreis
vegetarisch
ausgemachte Kiirbismaultaschen mit Alblinsen-
Lauchgemiise und Amarettini-Chilischmelze
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Frischer Obstsalat
Apfelstrudel mit Vanillesofe aus der Klosterkonditorei
Weihnachtliche Eisbombe mit Rumpflaumen

Preis pro Person: 42,-- €




